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* Power: 3kwW = BAADERN ™ — die schonende Produktveredelung

e Dimensions: (see sketch) in mm

. Weight (net): 420 kg = BAADERING ™ - the gentle method of product refinement

* Hole diameter . 1.3,2:35;8 mm » BAAJEPOBAHWE- waasawmin MeTo noBbILLEHUS KayecTBa
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TexHMYecKue xapakTepUCTUKM:
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nepcoHarn: 1 yenosek
i o ToTpebnexue
O L ﬂ]m 3MEKTPOIHEPTUM: 3 kBT
e [abapuTHble pa3Mmepbl: B MM Ha YepTexe

e Bec (HeTTO): 420 kr
e [lnameTp oTBepcTuin
6apabaHa: 1.3;2;3;5;:8 mm
Achtung!
Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und ®
Schutzmechanismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestellt. HnnnER
Bei Betrieb der Maschine sind alle entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die Food Processing Machinery
Sicherheit der Anlage betreffen, zu nutzen!
Abbildungen und Zahlenangaben sind annahernd und unverbindlich. Nordischer Maschinenbau
Konstruktionsanderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten. Rud.Baader GmbH + Co.KG
Attention! Postfach1102 « D-23501 Liibeck
For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly Germany
not shown in operative condition. Tel.: +49/451/5302-0
When operating the machine, all corresponding devices and instructions referring to the safety -+ ~
of the machine are to be utilized and/or observed! Fax: R _49/451/5302 492
lllustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the e-mail: baader@baader.com
interest of technical progress. Internet: www.baader.com
BHumanue!
[ns unniocTpauun TeXHUYECKUX AeTanei NpefoXpaHUTeny U 3aLlUMTHbIE MEXaHW3Mbl NMokasaHbl He
NOMHOCTbHO.
Mpu paboTe MaLMHbI BCE COOTBETCTBYIOLLIME YCTPOMCTBA M MHCTPYKLIMK, OTHOCSLLMECS!
K 6€30MaCHOCTN MaLLMHbI, JOMKHBI  ObITb UCMONb30BaHbI MUK cobnoaeHb! 08/2006
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BAADER 601

BAADERN™

e Weltweit anerkanntes Verfahren
zum Trennen von Weich- und
Festanteilen

e Entsehnen und Restfleisch-
gewinnung von vor-zerkleinertem
Rotfleisch, Gefliigel und Fisch

e Piree und Saftgewinnung von
Obst und Gemise

¢ Rickgewinnung von kleinen
verpackten Produkten
Verschiedene Ausgangsprodukte

kbnnen mit diesem Verfahren
veredelt werden.

Ein Quetschband fordert das Produkt
zur Lochtrommel und pref3t die
weichen Bestandteile durch die
Bohrungen. Die festen Bestandteile
verbleiben aulierhalb der Trommel.
Uber eine verstellbare Walze kann
das Verhaltnis zwischen Ausbeute
und Qualitat eingestellt werden. Das
BAADERN garantiert héchste
Ausbeute und Produktqualitat.

BAADERING ™

* Worldwide proven method for separating
soft and solid components

e Desinewing and meat recovery from
precutted red meat, poultry and fish

e Puree and juice production from fruits
and vegetables

¢ Depackaging of small packages

A variety of raw product can be refined
using this method.

A squeezing belt feeds the product to a
perforated drum and presses the soft
components through the holes of the
drum. The solid components remain

outside the drum. The ratio between yield
and quality can be influenced by means of
adjusting the pressure roller.

BAADER guarantees highest yield and a
superior quality.
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BEAAOEPOBAHUE

e [Ipu3HaHHbLIN BO BCEM MUpe METOA
pasgeneHust MArkux 1 Teepabix dopakunii

e Xunoeka msica u goobBanka
npegBapuTeNbHO M3MENbYEHHbIX
MSICOCOAEPKaLLMX KOCTEW KPYMHOro v
MEIKOro poraToro ckoTa, CBUHWHbI, NTULbI
1 pbiObl

e [lony4yeHue nope 1N COKOB U3 PPYKTOB U
oBoLlen

o  OTgeneHune ynakoBaHHOro npogykTa ot
yMaKoBOYHbIX MaTepuanos

OTOT MeToA4 NO3BOMSET MOBLICUTL KayecTBO
pasnuyHbIX MPOAYKTOB.

PacnniowumBatowasi neHta nogaet NpodykT K
nepcoprpoBaHHOMY G6apabaHy 7
npogaBnueBaeT  Msirkme  dpakumm  4epes
oTBepcTMA. TBepAable pakuum OcTalTcA Ha
BHELLHEN NOBEPXHOCTK 6apabaHa.
CooTHOLEHNe Mexay BbIXOAOM M KavyeCTBOM
KOHEYHOro npoaykra n3MeHsieTcs
perynvpoBaHVeM  MOMOXEHUS  MPWKUMHOIO
Banvka.

BAAJEPOBAHWE rapaHTupyet
MakcuMarbHbI BbIXO4 U BbICOKOE Ka4eCcTBO
npoaykra

BAADER 601

Die Maschine

Héchste Leistung auf kleinstem Raum
Bedienungsfreundliche Handhabung
Leichte, zeitsparende Reinigung
Weltweit anerkannter Hygienestandard
Verschlei®- und produktschonendes
Andrucksystem
Lange Standzeiten der VerschleiBteile
e Abgenommen fir USDA und mit CE
versehen
e Ergonomisch konzipiertes Maschinen-
system

Als Option kann die Maschine auf
Transportrollen geliefert werden

Leichte Beschickung

Easy feeding

YnobHas 3arpyska

MpocTas 3arpy3ka KpynHOKYCKOBOTO Cblpbsi Npu

cobntogeHnn npeanucaHuin no TexHuke 6esonacHocTn

Ubersichtliche Bedienung, ablesbare
Druckeinstellung
Easy adjusting the pressure system

Ilerkoe 06CJ'Iy)KVIBaHVIe, CHMUTbIBaeMble NOoKa3aHnA

AaBneHnn npwxkaTusa NPUXMMHOrO Banuka

Das Ergebnis
Die Rohware und die Lochdurchmesser der
Trommel bestimmen die Qualitat des
Endproduktes.

The Machine

o Highly efficient with minimal space
requirements

e User-friendly
Easy and time-saving cleaning

Sanitary standards recognised world-

wide

e A pressure system ensuring gentle
product processing and reduced
machine wear

e Long life of the wearing parts
USDA approved and CE labeled
Ergonomic machine system

Optional castors for easy moving of

machine
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MALUMHA

e MakcMmanbHasi poM3BoOANTENBHOCTb
npu manbix rabapuTax
Ypo6Hoe obcnyxuBaHune

e Jlerkas n 6bicTpasi caHobpaboTka
[Npun3HaHHbLIN BO BCEM MUpe
BbICOKUI CTaHAapT rMrueHbl

e  V3HOCOCTOMKas u wagsaiwias npogykTt
cucTema npwxartus

e [InuTenbHbIN CPoK CnyxObl YacTew,
NoABEPXKEHHbIX U3HOCY

e C ceptudmkatom ECunc
ceptudpmkatom NocctaHgapta Po.

e  VcnbiTaHa no Hopmam USDA ¢
ceptudmkatom EC,
cepTudmumpoBaHa loccTaHgapTom
Poccuu

e OProHOMMWYHbLIV NPUHLMN
KOHCTPYKLMM MaLUMHbI

B kayecTBe onuuMu MalLUMHa MOXET
MOCTaBMATbCA  HA  TPaHCMOPTHbIX
ponukax

Hohe Ausbeute und Lebensdauer durch stabile Bandlagerung

High yield and long life thanks to stable

belt bearing

BbiCokwit BbIxof, U GoMnbLLO CPoK cryx6bl o6ecneunBaeTcst

yCTOVI“IVIBbIMVI onopamu neHTbl

Lochdurchmesser:

Hole diameter

1.3;2;3;5;8 mm
1 1.3;2;3;5;8 mm

IOnameTp otBepcTuin Bapabana: 1.3;2;3;5;8 mm

The Result

The raw product and the hole diameter
of the drum determine the quality of the
finished product.

PesynbTar

VcxogHbIM NpOAYyKT U AnameTp oTBEpCTUi
nepgopupoBaHHoro 6apabaHa
onpeaensioT Ka4ecTBO KOHEYHOro
npoaykra.



