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Achtung!

Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und
Schutzmechanismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestelit.

Bei Betrieb der Maschine sind alle entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die
Sicherheit der Anlage betreffen, zu nutzen!

Abbildungen und Zahlenangaben sind annahernd und unverbindlich.
Konstruktionsanderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten.

Attention!

For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly
not shown in operative condition.

When operating the machine, all corresponding devices and instructions referring to the safety
of the machine are to be utilized and/or observed!

lllustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the
interest of technical progress.

BHumaHue!

Ons MNAnNCTPpaUnn TeEXHNYECKNX netanen npenoxpaHnTenn 1 3awmnTHble MeXaHU3Mbl NoKa3aHbl He

MONHOCTbIO.
I'Ipvl paﬁoTe MalluHblI BCE COOTBETCTBYHOLLME yCTpOVICTBa N NHCTPYKUMKU, OTHOCALLKUEeCA
K 6e30MacHOCTV MaLUWHBbI, AOMKHbI  BbITb MCMONb30BaHb! U/UNK cobnoaeHb!!

Technische Daten:

Bedienung: 1 Person

Kraftbedarf: 2,2 kW
Abmessungen:in mm in Zeichnung

Gewicht (netto): 230 kg
Lochdurchmesser: 1.3, 2, 3; 4, 5, 6.5, 8 mm

Technical Data:

e  Operator : 1 person
e Power: 2.2 kW
e Dimensions: (see sketch) in mm

Weight (net): 230 kg

Hole diameter : 1.3,2,3;4,5,6.5 8 mm

TexHunyeckune XapaKTepucTtukun.

o  ObGcnyxuBaroLni

nepcoHan: 1 yenoBsek
e [loTpebneHne

AEKTPO3HEPIUu: 2,2 kBT

FabaputHble pasmepbl: B MM Ha YepTexe
Bec (HeTTO): 230 kr

OnameTp oTBepcTuii 6apabaHa:
13,2, 3;4,5,6.5, 8 MM
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BAADER 600

Unser kleinstes Multitalent
Our Mini-Allrounder
YHueepcaribHass mauwuHa masou
rnpoussodumeribHocmu

= BAADERN ™ _ die schonende Produktveredelung
BAADERING ™ — the gentle method of product refinement

BAALEPOBAHWUE- wagawmn meto NoBbILLEHNSA Ka4YecTBa
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BAADER 600

BAADERN™

e Weltweit anerkanntes Verfahren
zum Trennen von Weich- und
Festanteilen

e Entsehnung und  Restfleisch-
gewinnung von Schweinefleisch
und Gefligel (20mm vorwolfen
oder Vorschneider/ Messer/
Vorschneider) sowie Entsehnung

von Rindfleisch (13-16 mm
vorwolfen).

¢ Fischfarcegewinnung von
gesplittetem Fisch und

Trimmabschnitten
e Plree und Saftgewinnung von
Obst und Gemiise

¢ Riickgewinnung von kleinen
verpackten Produkten
Verschiedene Ausgangsprodukte

kbnnen mit diesem Verfahren
veredelt werden.

Ein Quetschband férdert das Produkt
zur Lochtrommel und prefl3t die
weichen Bestandteile durch die
Bohrungen. Die festen Bestandteile
verbleiben aulerhalb der Trommel.
Uber eine verstellbare Walze kann
das Verhaltnis zwischen Ausbeute
und Qualitat eingestellt werden. Das
BAADERN garantiert héchste

Ausbeute und Produktqualitat.

BAADERING ™

* Worldwide proven method for separating
soft and solid components

e Desinewing and meat recovery from
pork and poultry (20mm pre-grinding or
cutter /cutter), desinewing from beef (13-
16mm pre-grinding).

e Fish Mince from split fish and trimmings

¢ Meat Recovery (8-12mm pre-grinding)

e Puree and juice production from fruits
and vegetables

e Depackaging of small packages

A variety of raw product can be refined
using this method.

A squeezing belt feeds the product to a
perforated drum and presses the soft
components through the holes of the
drum. The solid components remain
outside the drum. The ratio between yield
and quality can be influenced by means of
adjusting the pressure roller.

BAADER guarantees highest yield and a
superior quality.
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BEAAOEPOBAHUME

e [lpMsHaHHBIN BO BCEM MWUpe METO.
pasgeneHust MArkux 1 Teepabix dpakunii

e JKunoska n nonyyeHme oCTaTOYHOro Msica
(DoobBanka) CBUHWHbI 1 NTULbI
( npenBapuTernbHOoe UW3MenbyeHVMe Ha
BOSIYKe C pelwletkon 20 MM unu npuémHas
pewéTtka/ Hox/ nNpuémMHas pelétka) a
Takke XKUnoBka rOBSIAWHbI
(NnpepBapuTenbHoe  M3MenbyeHne  Ha
BOMYKe C peléTkon 13-16mm)

e [lony4yeHune pblGHOro dapwia n3
o06e3rnaBneHHON W NOTPOLUEHON pPbIOb,
npu  HeobxoguMMOCTM  [OMOMHUTENBLHO
n3MernbYeHHON, 1 pbIbHOW 0bpesn.

e [lonyyeHve niope M COKOB M3 (PPYKTOB U
oBoOLLEN

e OrtgeneHve ynakoBaHHOro mMpoAaykTa oT
yMaKoBOYHbIX MaTepuanos

3TOT MeToa MO3BOMSET MOBLICUTb KayecTBO
pasnnyHbIX NPOOYKTOB.
PacnniowmBaiowas neHta nogaeT npoaykT K

nepgoprpoBaHHOMY bapabany "
npogaenueBaeT  MsrkMe — dpakumn  4yepes
oTBepcTMsa. TBepable pakumMm ocTalTca Ha
BHELLHeN NoBEepPXHOCTH OapabaHa.
COOTHOLLEHME MeXAY BbIXOOOM W KayecTBOM
KOHEYHOro npogykra n3MeHsieTcst
perynupoBaHMeM  MOMOXEHUS  MPUKUMHOTO
Banuka.

BEAANEPOBAHVE rapaHtupyer

MaKCMMarsbHbI BbIXOA W BbICOKOE KayeCTBO
npoaykTa

Leichte Zuganglichkeit zur Reinigung
Easy accessibility for cleaning
MpocToTa 1 AOCTYNHOCTL NpK caHobpaboTke

BAADER 600

Die Maschine

Bedienungsfreundliche Handhabung
Leichte, zeitsparende Reinigung
Weltweit anerkannter Hygienestandard
Verschlei’- und produktschonendes
Andrucksystem

Lange Standzeiten der VerschleiRteile
o CE zertifiziert

Ergonomisch konzipiertes Maschinen-
system

Einfaches Einstellen des Anpressdruckes, ablesbare

Druckeinstellung

Easy adjusting the pressure system, readable
pressure of pressure roller

Ilerkas perynupoBka cUCTEMbI NpUXMMa,

CUYUTbIBaeMble NOKa3aHUsi AABMNEeHNN npmxatua

NPUXNMHOro Basnuka

Das Ergebnis
Die Rohware und die Lochdurchmesser der
Trommel bestimmen die Qualitat des
Endproduktes.
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The Machine

User-friendly

Easy and time-saving cleaning

Sanitary standards recognised world-wide
A pressure system ensuring gentle product
processing and reduced machine wear
Long life of the wearing parts

o CE labeled

e Ergonomic machine system

Leichte Beschickung
Easy feeding
YnoGHas 3arpyska

MALUMHA

YpobHoe obcnyxunsaHue

Nerkas n BbicTpas caHobpaboTka
[pun3HaHHbLIN BO BCEM MUpe
BbICOKWI CTaHAapT rMrueHbl
M3HococTovikas v waasiwas npoaykT
cucTema npwxartus

OnuTenbHbIA CPOK CnyxObl YacTen,
NOABEPXKEHHbBIX U3HOCY

C ceptudukatom EC nc
ceptudumkatom MocctaHpapta PO.
OProHOMUWYHBIN MPUHLMM
KOHCTPYKLMM MaLUUHbI

Hohe Ausbeute und Lebensdauer durch stabile Bandlagerung
High yield and long life thanks to stable belt bearing

Bbicokuin Beixog, 1 6onbLLoi Cpok crnyxbbl obecneunsaeTcs
YCTONYMBBLIMU OMOPaMM NEHTbI

The Result

The raw product and the hole diameter of the
drum determine the quality of the finished
product.

Alle Bereich sind fiir die Reinigung gut zu erreichen
All areas are accessible to clean
[loCTyMHOCTb 1 NEerkocTb caHobpaboTkm

PesynbTar

VcxogHbIM NPOAYKT U AnameTp oTBEepCTUi
nepgopupoBaHHoro 6apabaHa

onpegendarT Ka4eCTBO KOHEeYHOro

npoaykTa.



