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* Gefrierfleischschneider * Cortadoras de carne con_i]elada * Fleischwdlfe * Picadoras
* Frozen meat cutters * Sgrossatori * Mincers * Tritacarni

* Brise-viande congelée * MpucrnocobneHna ana peskn * Hachoirs * Bonykn
3aMOpPOXEHHOro MAca
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* Kutter * Cutters * Mischmaschinen * Mezcladoras

* Cutters * Cutter * Mixers * Impastatrici
* Cutters * KytTepb! * Mélangeurs * CvecnTenbHble MalmnHbI

www.laska.at
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* Feinbrat

* Fine sausage meat
* Emulsions fines

* Pastas finas para embutidos

* TOHKO U3MeSibUeHHbIN KonbacHbii ¢papLu




* Rohwurst

* Raw sausage

* Saucisson sec

* Embutidos crudos

* CbIpOKOMNUEeHble Konbachl




* Hackfleisch
* Ground meat
* Viande hachée
% Carne picada
* py6bneHoe MAco

DEUTSCH

LASKA - Ihr Partner fur indivi-
duelle Planung und Ausfuh-
rung lhrer automatisierten
Pro-duktionslinien zur Stan-
dardi-sierung und Herstellung
von

¢ Feinbrat
¢ Hackfleisch
e Rohwurst

Egal ob Sie viele verschiedene
Produkte von jeweils nur gerin-
ger Menge - und dadurch hau-
fig bedingtem Rezepturwechsel
- erzeugen oder groBe Chargen
mit vielen Tonnen produzie-
ren, mit LASKA Produktions-li-
nien legen Sie den Grundstein
fur die hohe Qualitat Ihrer Pro-
dukte, mit der sie auch lhre an-
spruchvollsten Kunden noch
beeindrucken werden.

lhr Vorteil:

e Beste Verarbeitungstechno-

logie fur Ihr Fleisch

Hochste Flexibilitat fur Ihre

Produktvielfalt

Fuhrende Qualitat bei den

Maschinen

e Kosteneinsparung durch
zuverlassigen Betrieb und
niedrige Instandhaltungs-
kosten

e Langer Werterhalt der
Maschinen und Anlagen

ENGLISH

LASKA - your partner for the in-
dividual planning and imple-
mentation of your production
lines for the standardisation and
manufacture of:

o fine sausage meat
¢ ground meat
* raw sausage

Whether you want to produce a
variety of different products in
small quantities - with frequent
recipe changes - or you have
large batches of several tonnes
to deal with, LASKA production
lines lay the foundations for the
outstanding quality of your pro-
ducts, ensuring that you can
continue to supply to your cus-
tomer's exact requirements.

Your advantage:

e the latest processing techno-
logy for your products

e the greatest flexibility for
your varied product range

¢ machines of a quality that
leads the industry

e reduce your costs through
reliable operation and low
maintenance bills

¢ machines and plant that
maintain their value




FRANCAIS

ESPANOL

ITALIANO

LASKA - votre partenaire pour la
planification et la réalisation in-
dividuelle de vos lignes de pro-
duction automatisées, en vue de
standardisation et de produc-
tion de:

e émulsions fines
¢ viande hachée
* saucisson sec

Que vous produisiez de nom-
breux produits différents en fai-
ble quantité - et de ce fait un
changement fréquent de recet-
tes - ou, que vous traitiez de
grosses charges a tonnage élevé,
vous poserez la premiere pierre
pour obtenir la qualité élevée
de vos produits, en choisissant la
ligne de production LASKA et
celle-ci vous permettra égale-
ment d'étonner vos clients les
plus exigeants.

Vos avantages:

e meilleure technologie de trai-
tement pour votre viande

o flexibilité élevée pour votre
diversité de produits

¢ machines de qualité
renommée

e réduction de vos frais grace a
un service fiable et des colts
d'entretien faibles

e maintien de la valeur des
machines et des installations

LASKA - El socio ideal ante la
planificacion y realizacién indivi-
dual de su linea de produccion
automatizada para la estandari-
zacion y produccion de:

¢ Pastas finas para embutidos
e Carne picada
e Embutidos crudos

No importa si Usted produce pe-
quenas cantidades de una gran
variedad de productos - con un
cambio frecuente de las recetas
- o si elabora grandes cargas de
muchas toneladas. Con las insta-
laciones de produccion LASKA
dispondra de la mejor base para
conseguir una alta calidad en
sus productos, con la que podra
impresionar hasta la clientela
mas exigente.

Sus ventajas:

e La mejor tecnologia de
procesado carnico

e Alta flexibilidad ante una
variedad de productos

e Calidad lider de maquinaria

e Ahorro de gastos debido a un

funcionamiento fiable y unos
costes de mantenimiento
reducidos

e Una larga conservacién del
valor de las maquinas e
instalaciones

LASKA — Il Vostro partner per
progettazioni individuali e real-
izzazione delle Vostre linee di
produzione automatizzate per
la standardizzazione e la pro-
duzione di

¢ impasto fine per salsicce
e carne tritata
¢ salsiccia cruda

Sia che produciate svariati
prodotti di cui ciascuno in quan-
tita limitate, richiedenti quindi
un frequente cambio di ricetta,
sia che siate produttori di grosse
cariche con molte tonnellate, le
linee di produzione LASKA Vi
consentono di porre le basi per
prodotti di alta qualita che rius-
ciranno a stupire perfino i Vostri
clienti piu esigenti.

Ed ecco i vantaggi:

¢ Massima tecnologia di lavo-
razione per le Vostre carni

o Altissima flessibilita per la
Vostra gamma di prodotti

¢ Qualita ai massimi livelli per i
macchinari

e Contenimento dei costi grazie
ad un funzionamento affid-
abile ed alle basse spese di
manutenzione

¢ Lunga stabilita del valore
delle macchine e degli
impianti

®upma LASKA" — Baw
napTHep Mo UHAUBUAYaNbHOMY
NPOEKTUPOBAHMIO U
NPOU3BOACTBY
aBTOMAaTU3UPOBaHHbIX IMHUIA
ANA CTaHAapTM3aLUmum u
M3roTOBMIEHWUA CNEeAYHOLLMUX
TMMNOB NPOAYKTOB:

® TOHKO M3MeJIbYEHHbIN
KonbacHbii papLu

* py6neHoe MAco

® CbIpOoKONueHble Konbachl

HeBa)xHO, nponsBoaunTe n Bol
pasHooBpasHble BUAbI
NPOAYKTOB HEOOMbLLNMHU
napTMAMM, MOCTOAHHO MEHAA
peuenTypbl, v Aenaete
3aMeChl HA HECKOJIbKO TOHH, -
NPOW3BOACTBEHHbIE IMHWN
LASKA nomoryT Bam 3anoxuts
OCHOBY BbICOKOrO KayecTsa And
Balweit npoayKuuu, Kotopoe
CMOXXET YAOBNETBOPUTbL AaXKe
CaMblX B3bICKaTeNbHbIX
notpedutenen.

Bawm npenmyLiectsa:

e Jlyywume TexHONormm
nepepaboTkn Baluero
MSCHOrO CbIpbA

e MakcumarnbHasa TMOKOCTb Npu
pasHoobpasuu BUAOB
NPOAYKTOB

e Bepyliee ka4ecTBO MaLlWH

e OKOHOMMUA PacxooB
6narofapa HaAeXHbIM
NPOU3BOACTBEHHbLIM
npoueccam U HU3KUM
3atparam Ha
Texobeny)k1BaHe

o JInuTenbHbI CPOK CIy>KObI
MalLLUWH U YCTaHOBOK



LASKA Produktionslinien bestehen aus Arbeitstischen, Férderbandern, Férderschnecken,
Standardisierungsanlagen mit automatischer Gewichtskontrolle, Einrichtungen zur Ge-
wirz- und Wasserdosierung sowie Forderanlagen zu den Fullstationen und sie werden
nach den individuellen Bedurfnissen des Anwenders mafBgeschneidert.

LASKA production lines comprise working tables, belt conveyors, worm conveyors,
standardizing units with automatic weight control, equipment for spice and water
dosage, as well as conveyor units to the filling lines. They are tailormade to suit your
individual requirement.

MASCHINENFABRIK LASKA Gesellschaft m.b.H.
MakartstraBBe 60

A-4050 Traun-Austria
Tel. +43 (72 29) 606-0
Fax +43 (72 29) 606-400

e-mail: laska@laska.at
www.laska.at

Beste Technik fiir Ihr Fleisch




