
GS 720 :  300 / 400 / 800 mm
GSS    :  200 / 300 / 400 / 600 / 900 mm

Tenderiser

DER Steaker
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Feinkost & Käse     Fleisch     Gewürze     Chemie     Gemüse     Fisch     Süßwaren     

?
?
?

?

?

?
?
?

?

schwingender Messerbalken
zusätzliche Druckwalze
gleichzeitiges Schneiden und 
Drücken des Fleisches
Drücke und Distanzen stufenlos 
einstellbar
Geschwindigkeit stufenlos 
einstellbar
Touch- Panel Bedienung
bis zu 99 Automatik - Programme
spezielle Messer- und 
Abstreiferkombination verhindert 
Abrisse vom Fleisch
mit anderen Messerwellen auch 
als Schnitzelsteaker einsetzbar
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Oscillating knife bar
Additional pressure roller
Cutting and pressing of the meat 
simultaneously
Pressures and distances 
adjustable to many settings
Speed adjustable 
Touch panel operation
Up to 99 automatic programs
Special knife and scraper 
combination to eliminate damage 
to the meat
Easily converted into Schnitzel-
tenderizer

to many settings

Protein Aktivator und Steaker

Protein Activator and Tenderiser
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